
CHAVY-CHOUET
MAGISKE BOURGOGNE

6. MARTS 2025

DOMAINE



Tid (lokal tid) Aktivitet

Kl. 07.00 Check in North Flying Lounge
- Vi mødes i North Flying’s Terminal Aalborg.

Kl. 07.30 Afgang Aalborg Lufthavn (AAL) til Dijon Lufthavn (DLE).
- Champagnebrunch ombord.

 
 

 

 

Kl. 10.00 Ankomst Dijon

Kl. 10.15 Transfer til Meursault
- inkl. smagning af Cuvée Maurice Drouhin (læs mere nederst)   

Kl. 10.45 Velkomst hos Domaine Bruno Colin  
- Besøg i vinkælderen inkl. smagning 

Kl. 13.00 Eksklusiv frokost på Au Fils du Clos, inkl. vine 

Kl. 15.00

Kl. 16.30 Sightseeing: Route des Grand Crus
- Indlagt smagning på turen
- Stop ved de vigtigste marker

Kl. 18.00 Transfer til Dijon Lufthavn

Kl. 19.15 Afgang til Aalborg
- Der serveres en let anretning og vin på hjemturen 

 

Kl. 21.45 Ankomst Aalborg. Tak for idag

Pris kr. 9.995,- pr. person

HUSK at medbringe pas.  
Kopi af pas fremsendes som et opslag med billede  

 
senest 2 dage før afgang.  
 
Vi ønsker jer alle en rigtig dejlig dag!

Der tages forbehold for ændringer i programmet.

P R O G R A M  D E N  6.  M A R T S  2025

Scan koden og læs historien om Cuvée Maurice Drouhin 
og den historiske Hospisces de Beaune auktion.

Romaric Chavy er sjælen bag Domaine Chavy-Chouet – en arv skabt af to 
familier med dybe rødder i jorden i Puligny-Montrachet og Pommard. Med seks 
års vinuddannelse og erfaring fra fire kontinenter tog Romaric over i 2014 efter 
sin fars død.

Romaric kombinerer tradition, præcision og innovation, når han styrer sine blot 
15 hektar på tværs af 14 appellationer med et kompromisløst blik for detaljerne. 
Hans dedikation til Bourgognes terroir ses i hver eneste flaske – her er ingen 
genveje.

Hos Domaine Chavy-Chouet er bæredygtighed ikke bare en trend, men en 
praksis. Fra omhyggeligt markarbejde til naturlige metoder fremfor kemikalier 
sikrer Romaric, at hver vinstok behandles med største omhu. Vinificeringen er 
lige så raffineret som manden bag: skånsom presning, gæring med naturlig gær 
og nøje lagring i omhyggeligt udvalgte egetræsfade.

Romarics vine afspejler hans karakter – følsom, men stærk; præcis, men 
kompromisløs. Hver vin er skabt til at udtrykke essensen af sin appellation, 
hvad enten det er Meursault, Puligny-Montrachet eller Pommard. Resultatet? 
Hvide vine med elegance og mineralitet, røde vine med struktur og finesse.

Domaine Chavy-Chouet handler ikke bare om at lave vin; det handler om at 
perfektionere en kunstart, og Romaric Chavy er kunstneren bag.

Velkomst hos Domaine Chavy-Chouet 
- Besøg i vinkælderen inkl. smagning


